
Menu de Noel
Amuse Bouche

ENTREE

Foie Gras de canard mi-cuit accompagné 
de confit de figue et toast

PLAT

Chapon sauce au foie gras de canard et 
aux morilles

Accompagné de sa purée de butternut et 
noisettes

FROMAGE

Assiette de 3 fromages

DESSERT

Palet croustillant chocolat noir

CAFE

JEUDI 18 
DECEMBRE 

23€
PAR PERSONNE
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