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Descriptif de races & viande

SAOSNOISE

La Saosnoise :

la fierté du Marollais
Race d'origine locale, animal & viande, diversité
de robe, adaptée aux herbages.

La Limousine :

Une race issue d'un milieu exigeant
Adaptation & de grandes amplitudes thermiques,
force et solidité, ossature fine, féconde et de
vélage facile.

La Rouge des Prés :

L'autre monument des Pays de la Loire
Connue sous |'appellation AOC Maine-Anjou,
issue de croisements commencés en 1830 entre les
races Durham et Mancelle, grande vigueur, grande
précocité, rusticité et sobriété, caractére fort.

La Parthenaise :

Plus qu’une race é viande, une institution
Une des plus anciennes races bovines francaise,
3 la fin du XIX#me sigcle leur nombre avoisinait
d‘ailleurs le million.

La Blonde d'Aquitaine :

Une ame de championne

Robustesse, docilité et longévité, adaptée
3 tous les climats, capable de monter
jusqu’a 2000 metres d'altitude pendant la
transhumance.

La Charolaise :

Une star mondiale
Rusticité, excellente productrice de viande,
réputation mondiale.

La Salers :

Pambassadvice du goiit auvergnat
Rusticité, longévité, fertilité, extraordinaire
productrice de viande.

Uisites du 15 avril au 15 octobre

Contacts :
024397 4603 -024329 5815
routedelaviandebovine@live.fr
www.routedelaviandebovine.jimdo.com
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Pour tous renseignements :

Mairie de JAUZE : 02 43 33 68 37
Tourisme Maine 301: 02 43 52 0134
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