


CAVIAR DE NEUVIC

Caviar Oscietre Nano : 10gr

10gr + deux coupes de champagne
Caviar Oscietre Signature 30gr
309r + deux coupes de champagne

ACCRAS DE MORUE
5 pieces
10 pieces

ASSIETTE DE CHARCUTERIE ET FROMAGES
Petite
Grande

ASSIETTE DE JAMBON PATA NEGRA

RILLETTES DE POISSON

FORMULE 6 HUITRES
+ UN VERRE DE MUSCADET

16,00€

SALADE CESAR
Solode romaine, poulet pané, parmesan, oeuF,
croUtons, anchois, tomates, sauce cesar

TARTARE DE BCEUF TRADITION
Taillé au couteau, servi avec des Frites maison

TARTARE DE BCEUF THAI
Taillé au couteau, servi avec des Frites maison

CARPACCIO DE BCEUF
Pesto, basilic, burrato, parmesan, Frites maison

PIECE BOUCHER
Souce au poivre ou gorgonzola, Frites maison

FILET DE BCEUF

Sauce marchand de vin Gratin dauphinoais,
poélee de champignons

Supplément Rossini

PALERON DE BCEUF

Mousseline de patates douces, legumes de saison

PLUMA DE PORC
Sauce Normande, pommes de terre grenaille

TRILOGIE D’CEUFS MIMOSA
Claossic, saumon, chorizo

VELOUTE DE BUTTERNUT
Noisettes torréfiées, champignons et creme montée

SAUMON GRAVLAX AUX HERBES
Yuzu et noix de pécan

FOIE GRAS DE CANARD MI-CUIT
Chutney de poire, brioche toastee

LES HUITRES DE MESQUER N°3
X6 : / X9 : / X12 :

FORMULE 12 HUITRES
+ UN VERRE DE MUSCADET

27,00€

SALADE MARINE

Salade mesclun, soumon gravlax, crevettes marinées,
tomates, zest de citron, piment d’Espelette,
aneth, salicorne

POISSON DE LA CRIEE

SAINT-JACQUES JUSTE POELEES
Beurre Nontais au curcumao, creme de cresson,
mousseline de ponais a la vanille, légumes de saison

TARTARE DE SAUMON
A 'aneth et salicorne, Prites maison

POULPE SNACKE
Condiment chorizo, mousseline de butternut

DHAL VEGETARIEN
Pois chiches, patates douces, carotte,
courgette, lait de coco, pdte de curry, gingembre

ASSIETTE DE FRITES MAISON
ASSIETTE DE LEGUMES

SALADE VERTE

VOUS ETES ALLERGIQUE A UN INGREDIENT EN PARTICULIER ? / PENSEZ A PREVENIR VOTRE SERVEUR



