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Muscadet Sèvre & Maine 
Cru du Muscadet 

Mouzillon - Tillieres 
         Minéralité et Complexité 

La caractéristique de ce cru du Muscadet est son terroir 
de gabbro, roche unique dans les vignobles français. La 
vigne prend son temps, le Gabbro permet de pousser la 
maturité tout en préservant une grande fraîcheur au 
vin. De la même manière, les vins nécessitent un 
élevage sur lie prolongé (33 mois) pour exprimer 
pleinement la minéralité typique de leur terroir. Ils 
s’avèrent particulièrement puissants et élégants, 
avec une palette aromatique complexe, alliant 
notamment des notes d’écorce d’agrume, de thym et 
d’épices. Avec déjà 3 années d’élevage, sa fraîcheur 
vous surprendra et confirme d’un grand vin de garde. 

Le millésime 2020 parmi les 7 
meilleurs vins blanc sec de France, 
et les 28 meilleurs au monde. Il a 
reçu la note de 97 points au 
Decanter World Wine Awards, 
note très rare qui récompense les 
meilleurs médaille d'or de ce grand 
concours international. 

Accords Mets et Vins 

Ce vin de gastronomie appelle 
poissons nobles, viandes blanches, 
foie gras et fromages affinés. Il 
pourra vous surprendre avec des 
cuisses de grenouilles en 
persillades, des andouillettes de 
canard ou un pavé de quasi de veau 
avec caviar d’aubergines fumées.     

 

CARACTERISTIQUES: 
Minéralité et Complexité 
AOP Blanc Sec 
Dégustation : Service 10 à 12°C 
Garde : 4 à 10 ans 
Cépage : 100%   Melon B  
Production : 4 000 Bouteilles 
Degré : 12,5 % Vol 
Durée d’élevage : 33 mois en cuve 
Age des vignes: 50 ans 
Terroir : Gabbro 
Lieu-dit : 100% La Guiltière 























   Orange 
  Vin Orange 

           Expressif et Hors normes 

 

Un vin orange est un vin blanc de macération, vinifié comme 
un vin rouge. Cette macération de 18 jours avec du 
Sauvignon Gris et Grolleau gris va libérer les tanins et 
donner de la structure, du caractère au vin. Cette technique 
promet arômes, amertume et gourmandise. Elle 
représente une nouvelle vision du vin et casse les 
traditionnels codes des accords mets et vins.  

 

Accords Mets et Vins 

 Ces arômes atypiques vous permettront de jouer avec 
les différentes saveurs du monde (sucré-salé, épicé…) 
avec les saveurs fortes du fromage ou un plateau de 
charcuterie.. 

 

CARACTERISTIQUES: 
Expressif et Hors normes 
Vin de France Blanc Sec 
Dégustation : Service 8 à 10°C 
Garde : 3 à 5 ans 
Cépage : 70% Sauvignon Gris, 
30%Grolleau Gris. 
Production : 1 200 Bouteilles 
Degré : 11,5 % Vol 
Age des vignes: 10 ans 
Terroir : Micaschiste 
 





Floréal 
 Val de Loire 

              Souplesse et Floral 

 

Il s’agit d’un hybride, la particularité du Floréal est qu’il est 
résistant au Mildiou et à l’Oïdium. On le cultive donc 
comme un vin bio. Il est issu d’un croisement entre le 
Villaris et un descendant de Muscadinia rotundifolia.  
Au niveau gustatif, il est expressif aux notes florales avec 
une souplesse en bouche. 
. 

 

Accords Mets et Vins 

Apéritif, Poulet au citron, Tarte cassis/groseille, 
parfait sur les accords sucré-salé et les cuisines du 
monde. 

 

CARACTERISTIQUES: 
Souplesse et Floral 
IGP Blanc Sec 
Dégustation : Service 8 à 10°C 
Garde : 2 à 4 ans 
Cépage : 100%   Floréal  
Production : 2 500 Bouteilles 
Degré : 12,5 % Vol 
Age des vignes: 3 ans 
Terroir : Micaschiste 
Lieu-dit : 100% Colombier  
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