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4 Brem-sur-Mer en Vendée

Centre-ville de Brem-sur-Mer, a coté de |'office du tourisme,
» 1 km des plages et des marais salants,

« 15 km des Sables d'Olonne (Gare SNCF),

» 15 km de Saint-Gilles-Croix-de-Vie.

»

COORDONNEES

I'Orée du Sabia

02.51.96.30.61
contact@loreedusabia.com

1 A rue du Sablais - 85470 Brem-sur-Mer
www.loreedusabija.com

SUVEZ-NOUS SUR LES RESEMUX SOCIAUX 00 ;
®LOREEDUSABIA #LOREEDUSABIA #VIGNERONOCEANGUE in

HORAIRES D'OUVERTURE DE LA CAVE DE BPREM

: Du mardi au jeudi : de 10h a 12h30 puis de 15h a 18h
Le vendredi et samedi : de 10h a 12h30 puis de 15h a 19h

Juillet et aout : tous les jours de 10h a 12h30 et de 15h a 19h30
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PIENVENUE AU DOMAINE

Crée en 2017 par Bastien Mousset, le domaine viticole
I'Orée du Sabia est situé & Brem-sur-Mer dans l'aire
d'appellation des Fiefs Vendéens. Son parcours l'a
mené dans de grands vignobles a Saumur, Chinon,
dans le Saint-Emilionnais et méme au Chili, ou il a fait
Ses preuves en tant que vigneron.

En Vendee, il trouve le terroir idéal pour cultiver ses
vignes plantées sur des sols riches en quartz,
schistes et granite, situés entre marais salants et
Oceéan Atlantique.

Pinot Noir, Négrette, Gamay, Pineau d'Aunis, Chenin,
ou encore Chardonnay sont les cépages cultivés
selon les méthodes de I'agriculture biodynamique et
certifiée biologique.

DEGUSTEZ
NOS CUVEES

Venez & notre rencontre et dégustez nos cuvées bio
dans notre cave. Elle est située dans le centre de
Brem, juste en face de I'Office de Tourisme,

Durant I'été, la cave est ouverte tous les jours de 10h &
12h30 et de 15h a 19h30,

Tout au long de l'année, la cave est ouverte du mardi
au jeudi de 10h a 12h30 puis de 15h & 18h et jusqu'a
19h le vendredi et le samedi.

NOTRE PAR

AV EREVERE

Tout I'été, la terrasse du domaine se transforme en
bar a vin. L'occasion de déguster nos cuvées et
découvrir les vins de nos amis vignerons,
accompagnés de notre sélection de produits locaux et
artisanaux (fromage, bar a huitres, charcuterie). Il y a
méme des jeux pour les petits et les grands !

VISITEZ NOTRE CHA VISITEZ NOS VIGNES

Durant environ 45 minutes, nous vous présentons les
différentes étapes de production de nos vins.
Découvrez la cuverie, la zone de pressurage et le chai
& barriques semi-enterré. A lissue de la visite, vous
pourrez apprécier nos vins autour d'une dégustation
commentée.

Suivez notre travail avec la visite guidée des parcelles
du Fief de la Gite et apprenez les différentes étapes
annuelles de la viticulture biodynamique. La balade
se poursuit au chai et se termine par une dégustation
commentée !

Pensez & réserver un créneau au 02,51,96,30.61

Pensez a réserver un créneau au 02.51.96.30.61
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Envie de balade en plein air entre marais salants, vignes
et forét ? Réservez votre créneau et hop en scelle ! Avant
de partir, faites le plein de bons produits au chai et pique-
niquez a l'ombre des chénes. Profitez du climat océanique
et de la vue panoramigue sur nos parcelles du Fief de la
Gite et du Clos.

Pensez a réserver au minimum 24h a 'avance.
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JEU DE PISTE EN FAMILLE

Vous avez I'ame d'un aventurier ? Arpentez nos vignes en
suivant le jeu de piste pour élucider le mystére des
vignes.

Une activité a faire en famille pour tout savoir sur la
biodynamie.

Activités a partir de 8,50€ par adulte.

POUR TOUTE ACTIVITE, PENSEZ A RESERVER
AU 0251463061
OU SUR CONTACTERLOREEDUSABIALOM



